
  

 

Zu Allen Gerichten: 
Pommes, 

Basmatireis & 
frisch Gebratenes  

Gemüse. 
 

Alternativ: 
 gr. Bauernsalat 

oder 
Krautsalat mit 
Schafskäse 

K a l t e   M e z e d e s 
 

 21     Elies   5.5 

         Oliven 
 

 23     Dolmadakia   7.5 

         reisgefüllte Weinblätter 
 

 25     Tzatziki   6.5 

         Joghurtspezialität mit frischem Knoblauch 
 

 26     Melitzanosalata   6.5 

                 Auberginencreme 
 

 27     Chtipiti   6.5 

         pikante Schafskäsecreme 
 

 28     Taramosalata   6.5 

         Kaviarcremespezialität 
  

 30     Ortef   15.5 

                 gemischte griechische Vorspeisenplatte 
        (Tzatziki, Chtipiti, Melizanosalata, Tarama,  
         Feta, Oliven, Peperoni, Dolmadakia, Fischsalat) 

 

 

 
W a r m e   M e z e d e s 

 
 

 

       149   Hausgemachte Brotstangen    3.5 
 

        50    Hausgemachtes Pizzabrot    6 

 

 11    Gegrillter Peperonispieß   8.5 

         mit Knoblauchsoße 
 

 13    Gigantes   8.5 
                 Riesenbohnen, überbacken mit Schafskäse            

 

 14    Saganaki   9.5 
        panierter Schafskäse mit Tomaten und Gurken 

 

  16    Gegrillter Garnelenspieß   9.5 

                 mit Knoblauchsoße auf Salat 
 

 18    Schafskäse-Pfännchen   10.5 

                 überbackener Schafskäse mit Knoblauch,   
         Kräuterbutter, Tomatenscheiben und Peperoni 

S a l a t e 
 

 

 43     Choriatiki „Griechischer Bauernsalat“   13.9 

         u.a Krautsalat, grüner Salat, Tomaten, Peperoni,   
         Zwiebeln, Oliven, Feta, Ei 
         angemacht mit Essig, Öl, Balsamico 

 
 45     Puten Salat   15.5 

         mit gegrillten Putenstreifen 
         angemacht mit Essig, Öl, Balsamico 

 

 48     Fischsalat   16.5 

         frischer Fischsalat auf gemischtem Salat 
                 angemacht mit Essig, Öl, Balsamico 
 

 166   Gemischter Beilagensalat   5.5 

         angemacht mit Joghurtdressing 
 

 167   Gemischter Beilagensalat   5.5 

         angemacht mit Essig, Öl, Balsamico 
 

                

 
H a u g e m a c h t e s   G y r o s 

 
 
 
 

         101  Gyros mit Tzatziki   18.5 

                 dazu Pommes, Reis und frisch gebratenes Gemüse 

         102  Gyros mit griechischem Bauernsalat   18.5  

                 dazu Tzatziki 

         104   Gyros mit Käse überbacken   19 

         mit Edamer-Käse überbacken,Weißweinsahnesoße    
         dazu Pommes, Reis und frisch gebratenes Gemüse 
 

         105  Gyros mit Krautsalat   18.5  

                 dazu Tzatziki und Schafskäse  

 
 

 
 
 

 
 
 
 

S p e z i a l i t ä t e n 
  
 

 81     Soutzoukakia   17.5 

         Hackfleischröllchen mit Tzatziki, Röstzwiebeln 
 

 83     Bifteki   18.5 

         Hacksteak gefüllt mit Schafskäse, Tzatziki 
 

 86     Souvlakia   17.5 

         Fleischspieße mit Tzatziki                                             
 
 133   Putensteak gegrillt   18.5 

                 gebratenen fr. Champignons, Weißweinsahnesoße 
 

        111   Paniertes Schweineschnitzel   16.5 

          Wahlweise: 

 117   mit Champignons in Weißweinsahnesoße   17.5 

 
 142   Calamarakia   20.5 

         panierte Tintenfischtube mit Knoblauch, Tzatziki 
 

 91     Parthenon-Grillteller   21.5 

         Gyros, Souvlaki, Soutzoukaki,  Saganaki, Tzatziki 
 

 
 93    Odysseus-Grillteller   22.5 

        Gyros, Souvlaki, Rinderleber, Bifteki, Tzatziki 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



  

 

P i z z a    
 

 51     Margarita   9 

 

 52     Salami   10 

 

 56     Salami + Peperoniewurst   10.5 

 

 57     Mix   10.5 

                 mit Salami, Schinken, Champignons 

 
 66     Spezial   11 

         mit Käse, Salami, Schinken, Champignon,     
         Paprika, Zwiebeln, Ei 

 
 67     Spezial extra scharf   12.5 

         mit Käse, Salami, Schinken, Champignon,    
         Paprika, Zwiebeln, Ei, Pep.-Wurst, Peperoni 

 
 68     Athen   11.5 

         mit Schafskäse, Salami, Feta, Oliven, Peperoni         
         Zwiebel, Knoblauch 

 
 69     Mykonos   11.5 

         mit Käse, Salami, Schinken, Champignon, Paprika,  
         Schafskäse, Peperoni 

 
 70     Egeon    12.5 

         mit Käse, Salami, Schinken, Champ., Krabben,  
         Thunfisch, Sardellen 

 
 71     Gyros   14.5 

         mit Käse, Salami, Zwiebeln, Gyros 
 

 72     Evia   10.5 

         mit Käse, Artischocken, Oliven, Ei,           
         Paprika, Champignon 

       

         73    Paros   11.5 

                 mit Käse, frischen Tomaten, Mozzarella 

 
 

  76    Korfu   12 

         mit Käse, Thunfisch, Krabben, Oliven,      
         Paprika, Peperoni, Knoblauch 

 
  77    Zakynthos   11.5 

                 mit Käse, Champignons, Spinat, Schafskäse 
 
 

Für jeden Zusatzbelag berechnen wir 0.5  

V e g e t a r i s c h 
 
 

 78     Tortellini „Käse-Sahne“   11.5 

         Ricotta-Spinat-Tortellini in feiner Käse-Sahne-Soße 
 

 

 

 
 

 
  

 

B e i l a g e n 
 

 
161  Portion Pommes   4 

162  Portion Kroketten   4 

164  Portion Basmatireis   4 

149  Hausgemachte Brotstangen   3.5 

 50   Hausgemachtes Pizzabrot   6 

 

 

K i n d e r g e r i c h t e 
 

 

  151  Kinder-Schnitzel   8.9 

         kleines Schnitzel, dazu Pommes, Ketchup 
 

 

         152   Kinder-Spiess   8.9 

         Souvlakia, dazu Pommes, Ketchup 
 
 

 

D e s s e r t 
 

 

     202  Griechischer  Joghurt   7.5 

                  mit Honig und Nüssen               
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 

T a k e   a w a y  –  k a r t e 
 
 

Ö f f n u n g s z e i t e n : 

 
 

Montag – Samstag: 17:00 – 23:00 Uhr 
Sonntag: 11:30 – 14:30 Uhr 
 17:00 – 22:00 Uhr 
Mittwoch:                                              Ruhetag 
 

Rohrheimer Straße 46 
64625 Bensheim-Schwanheim 

 
 

   Tel. +49 6251 – 77199 
 

 

http://www.akropolis-schwanheim.de 
instagram: akropolis_schwanheim 
facebook: akropolis schwanheim 

    
       Preise in € inkl. MwSt. 

Allergiker-Informationen finden Sie auf der 
Speisekarte online unter                      

www.akropolis-schwanheim.de 

Bitte informieren Sie uns über bestehende  
Allergien und Unverträglichkeiten. Wir beraten 

Sie gerne. 


